
イタリアの濃厚ピーチ
ジュースに、清水白桃
で作ったジェラート
（またはシャーベット）
をフロート

瀬戸田レモンのレモン
スカッシュに、清水白桃
で作ったジェラート
（またはシャーベット）
をフロート

東京麻布の工房で手作りのドルチェ

…1980年代、日本ジェラート創成期からスタート。イタリア本場の世界コンテストで金賞を受賞。東京麻布にて製造。

岡山県産「清水白桃」で作ったジェラートに、
白桃果実の自家製ソースをマーブルしました

白桃の果実がごろごろ味わえる、岡山
県産「清水白桃」で作ったシャーベット

「清水白桃」で作ったジェラートと
シャーベットを２種盛り合わせです

「清水白桃」果実を贅沢に重ねて、
焼き上げた、さわやかな風味のタルト

「清水白桃」果実に、自家製白桃
ソースがスィートに重なり、
マスカルポーネチーズと味わう
～幸せデザートピッツァ

＊お二人様で３カットずつ、
３人で２カットずつ

◆アンティパスト
①白桃のブルスケッタ
…クリームチーズに自家製白桃ソース
②白桃果実のサーモンロール…香草風味
③白桃果実の生ハムのせ

◆ドリンク２杯…お選び下さい
・プロセッコ（イタリアのスパークリングワイン）
・イタリアのロゼワイン
・イタリアワイン（赤/白）

歴史あるイタリアの
スパークリング・カクテル
「ベリーニ」を白桃ジュース
で贅沢に味わう

記載価格は全て税別です

1948年、イタリアのベネチアで開かれた
ベリーニ（ルネッサンス期の画家）展を
記念してハリーズ･バーの経営者が
創作したカクテル。


